
Menu groupe : 

 

Entrées : 

     Mousse de roquefort et jambon de pays 

     Rillette de saumon crème citronnée 

     Tourte oignons et canard confit 

 

Plats :  

      Suprême de volaille sauce champignons à l’ail 

      Mignon de porc rôti crème d’oignons caramélisés 

      Dos de cabillaud sauce tomate anisée 

           Accompagnés de garniture et légumes du jours 

Desserts : 

      Profiterole à la glace banane caramélisée 

      Mousse au chocolat et noisettes 

      Entremet aux fruits rouges 

 

                 25 euros avec kir,1/4 de vin et café 


