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Entrées

|
Foie Gras

Lobe de foie gras de Canard extra,
Chutney du moment, Salade (20 €)

Planche de Charcuterie

A partager, une sélection de saucisses séches de la
Maison Conquet a Laguiole, paté ou terrine
(16 € +10 € par personne supplémentaire)

Clafoutis de Tomates Cerises
Tome fraiche d’Aveyron, Huile de Basilic (14 €)

Saumon d’Ecosse
Marinade Gravlax, Aneth, VVodka, Baies roses (20 €)

Plats

Boeuf d’Aveyron en Effeuillé

Gratin de Pommes de Terre, Purée (Céleri, Betterave,
Patate Douce), Champignons, jus Ratafia, Mousse
Raifort (24 €)

Dos de Cabillaud

« Braisé » dans sa Sauce Crustacée,
Julienne de Légumes, Riz Pilaf (24 €)

Magret de Canard d’Aveyron

Perles de Pates a la Ratatouille, Sauce
Espelette et Poivrons (24 €)

Aloo Gobi

Curry Indien de Pomme de terre, Choux fleur,
Tomates avec riz pilaf (24€)

A la Carte

Service compris — Prix net
Liste des allergénes contenus dans les plats
disponible sur demande et a I’'entrée du restaurant

Fromage et Gourmandises ‘

F FOMaAageE Assiette de nos régions (7€)

Chocolat Praliné

Coeur Caramel au beurre Salé, Cacahuétes
caramélisés, Glace (12€)

Panna Cotta Exotique

Ananas, Passion, Mangue (12€)

Gateau Mangue

Mousse Mangue Passion, Glace Chocolat Grand-
Marnier (12€)

Ananas et Coco

Entremet facon Pifla Colada, Sorbet Noix de Coco
(12€)

Cannelés Régionaux
Verveine Bio du Puy, Sorbet (12€)

Le Terroir _ ;5¢ -

Avec au choix dans la carte :
Entrée, plat, fromage ou dessert

Le Truyére .ao¢-

avec au choix dans la carte :
Entrée, plat, fromage et dessert

Le - 33 € -

avec au choix dans la carte :

une Entrée et un Plat

ou

un Plat et un Dessert ou Fromage

Enfant (-12ans) | i5¢-

Boeuf d’Aveyron et Panna Cotta



