
VISITES ET DÉGUSTATIONS
au cœur de nos fermes, ateliers et caves

en Terres d’Aveyron
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www.terresdaveyron.fr



05 65 44 10 63

LA FENADOU
Fromages de chèvre
Barrugues 
12500 LE CAYROL
www.lafenadou.com

ALAVOSTRA
Apéritifs de terroir
4, avenue de la Cornélie 
12140 ENTRAYGUES S/TRUYÈRE
www.alavostra.com

FERME DE GANDALOU
Fromages AOP Bleu des Causses
Gandalou
12340 RODELLE

DOMAINE MOUSSET
Vins AOC d‘Entraygues - Le Fel
Le bourg - 12140 LE FEL

Producteurs de vin de l'AOC
Entraygues/Le Fel, Laurent et son
fils Pierrick proposent blancs,
rouges et rosé produits en
agriculture biologique. 8 hectares
de vignes plantées en terrasses
sur les coteaux escarpés dominés
par le pittoresque village du Fel.

LE MANOIR ALEXANDRE
Conserverie de canard
Village Artisanal - Avenue d’Estaing
12500 ESPALION
www.manoir-alexandre.frJe veux visiter 

             Inscriptions à 
             l’Office de Tourisme
au 05 65 44 10 63 ou dans
l’un de nos Bureaux
d’Information Touristique.

OU  je contacte
directement le
prestataire

Découvrez cette ferme
aveyronnaise où l’on produit du
fromage de chèvre, le tout en
Agriculture Biologique. Partez en
balade avec le troupeau à travers
champs et reprenez des forces
avec un bon goûter !

juillet & août

L M M J V S

15h
10€ / adulte
5€ / de 3 à 12 ans
Gratuit - de 3 ans

Venez découvrir cette ferme qui
produit du lait pour la fabrication
du fromage AOP Bleu des
Causses. Vous participerez à la
traite des vaches, vous pourrez
leur distribuer du foin, et bien
évidemment déguster.

juillet & août

L M M J V S

16h30 5,50€ / adulte
3,50€ / de 12 à 18 ans

Visitez la Fabrique des apéritifs
ALAVOSTRA, des apéritifs de
terroir en Aveyron ! Vous y
découvrirez l'histoire et les
recettes du produit phare, la
Frênette, ainsi que les autres
apéritifs... Bonne visite ! 

juillet & août

L M M J V S

18h

BIBEMUS
Microbrasserie
199, rue de Riou - 12340 GABRIAC
09 75 56 47 01
www.microbrasseriebibemus.fr
A la découverte des bières de
styles en Aveyron ! American Pale
Ale, Weissbier, British Bitter, Irish
Stout… Julien, le brasseur, vous
présentera les grandes étapes de
l’élaboration de la bière et vous
pourrez terminer la visite par une
dégustation.

avril à oct.

L M M J V S

17h 3€ / adulte
déductible des achats

LES VIGNERONS D’OLT
Vins AOC d‘Estaing
L’Escaillou - 12190 COUBISOU
05 65 44 04 42
www.lesvigneronsdolt.fr

Plongez au cœur du terroir, où
vous découvrirez l’histoire de la
vigne et des paysages de
terrasses à travers : un reportage,
une exposition, la visite du Chai,
et une dégustation commentée
des différentes cuvées. 

mai à sept.

L M M J V S

10h 2,50€ / pers.
Suivez-nous 

www.terresdaveyron.fr

2€ / adulte
Gratuit - de 12 ans

17 juillet au
14 août

L M M J V S

17h30 3€ / adulte
déductible des achats

Dans notre magasin de vente,
découvrez en vidéo nos
processus de fabrication,
dégustez notre spécialité "la caille
fourrée au foie gras"
accompagnée de vin blanc et
participez à la tombola gratuite,
pour gagner un coffret gourmand.

juillet & août

L M M J V S

11h Gratuit 

http://www.bernard-gratio.over-blog.com/
http://www.alavostra.com/
http://www.bernard-gratio.over-blog.com/
http://www.alavostra.com/
http://www.alavostra.com/

