
UNE HISTOIRE DE CŒUR ET DE CUISINE

C’est ici même que Juliette, tenait autrefois avec son mari Georges un petit restaurant de village, simple et généreux.
En hommage à son esprit et à son amour du partage, nous avons voulu faire revivre ce lieu à notre façon.

Aujourd’hui, nous y préparons des pizzas artisanales, dans le respect d’une cuisine simple, sincère et faite maison.

- Bonne dégustation et Merci d’être là -

APERITIFS

SOFT

Coca Cola / Zéro / Cherry - 33cl..............................................................................................3.00€
Fuze tea/Schweppes........................................ ......................................................................3.00€
Jus de fruits - 25cl - Finesse des vergers de Najac (12)
Peche / Ananas / Abricot / Mangue / Pomme / Fraise / ACE / Tomate..........................................3.00€
Limonade - 33cl  - Finesse des vergers de Najac (12)....................................................................2.50€
Citronnade Bio - Finesse des vergers de Najac (12)......................................................................3.50€
Sirops à l’eau - Marius Bonal
Grenadine / Fraise / Menthe / Orange / Citron / Cassis..............................................................1.50€
Diabolo..................................................................................................................................3.00€
Perrier - 33cl...........................................................................................................................3.00€
San Pellelgrino - 100cl.............................................................................................................4.50€

Gin Tonic .....................................................7.00€
Spritz Orange ...............................................7.00€
Martini Dry ...................................................4.00€
Gentiane Tonic .............................................4.00€

Ratafia Rosé _6cl - Domaine Laurens...............3.50€
Gentiane _6cl - Domaine Laurens................... 3.00€
Martini _6cl................................................. 3.00€
Ricard _2cl...................................................2.00€

Café expresso..................................1.40€
Thés ...............................................2.80€
Infusions .........................................2.50€

BIERES 

DIGESTIFS
Liqueur Artisanale “Cabanel” _4cl
Menthe / Citron / Mandarine ......................4.00€
Eau de vie _4cl - Domaine Laurens
Poire/Prune ..............................................5.00€

BOISSONS CHAUDES

VINS
AU VERRE OU BOUTEILLES

Demandez notre carte !

C A R T E  D E S   B O I S S O N S

PRESSION
MORETTI (Bière Italienne) _25cl ..............................3.00€
                                             - 50cl (pinte).....................5.50€
BOUTEILLES
Brasserie Mousse du Rouergue (12) _33cl..........................
Blonde miel / Blanche / IPA ...................................4.50€
1664 sans alccol ...................................................3.00€



duo

½ pizza - ½ salade verte............13.50€

½ pizza - ½ salade au choix....15.50€

Trio

Margherita.....10.00€
Base tomate, mozzarella, huile d’olive, origan

ou basilic (selon la saison). 

Chèvre miel.....13.00€ 
Base au choix*, mozzarella, fromage de chèvre,

oignons rouges, miel, graines de tournesol.

Végétarienne.....13.00€ 

Quatre fromages.....14.00€
Base au choix*, mozzarella, tomme de vache,

chèvre, roquefort. 

Végétarienne
* Base au choix : base tomate ou base crème 

Fraicheur d’Aubrac.....16.50€
Salade mixte, truite fumée, 

coeur de burrata, graines de tournesol.

Roquefort.....13.00€
Base tomate, mozzarella, roquefort, jambon

blanc, origan.

FORMULES

½ pizza - ½ salade verte + dessert............17.50€

½ pizza - ½ salade au choix + dessert....19.50€

SALADES

Au choix - Voir ardoise...5,00€

Juliette.....15.50€
Salade mixte, coppa, 

tomates séchées, coeur de burrata, 
graines de tournesol.

Chèvre.....15.50€
Salade mixte, toasts chèvre/miel, 

graines de tournesol.

Base tomate, mozzarella, courgettes,
champignons, tomates séchées, oignons
rouges, origan ou basilic (selon la saison).

Juliette.....15.00€
Base tomate, mozzarella, coppa, 

tomates séchées, roquette, coeur de burrata,
huile d’olive, graines de tournesol. 

Fraicheur d’Aubrac.....15.00€
Base crème, mozzarella, champignons, truite

fumée d’Aubrac, citron, coeur de burrata.

La rustique.....15.00€
Base crème, tomme de vache, poitrine fumée

poivrée, champignons, pommes de terre,
oignons rouges.

PIZZAS

Bambino.....11.00€
Base tomate, mozzarella, jambon blanc, huile

d’olive, origan ou basilic (selon la saison).

Regina.....12.00€
Base tomate, mozzarella, jambon blanc,

champignons, huile d’olive, origan ou basilic
(selon la saison).

Rouge.....13.00€
Base tomate, mozzarella, chorizo, oignons

rouges, coeur de burrata.

L’insolite.....15.00€
Base crème, moutarde à l’ancienne, tripoux,

pommes de terre, tomme de vache,
persillade 

POUR TOUTE QUESTION CONCERNANT LES ALLERGÈNES, MERCI DE VOUS ADRESSER À NOTRE PERSONNEL

DESSERTS


	UNE HISTOIRE DE CŒUR ET DE CUISINE
	CARTE DES  BOISSONS
	Coca Cola / Zéro / Cherry - 33cl..............................................................................................3.00€
	SOFT
	APERITIFS
	Ratafia Rosé _6cl - Domaine Laurens...............3.50€
	Gentiane _6cl - Domaine Laurens................... 3.00€
	Gin Tonic .....................................................7.00€
	Spritz Orange ...............................................7.00€

	BIERES
	PRESSION
	BOUTEILLES

	DIGESTIFS
	VINS
	AU VERRE OU BOUTEILLES

	BOISSONS CHAUDES
	Café expresso..................................1.40€


	FORMULES
	duo
	½ pizza - ½ salade verte............13.50€
	½ pizza - ½ salade au choix....15.50€

	Trio
	½ pizza - ½ salade verte + dessert............17.50€
	½ pizza - ½ salade au choix + dessert....19.50€


	SALADES
	Juliette.....15.50€
	Salade mixte, coppa,
	tomates séchées, coeur de burrata,
	graines de tournesol.

	Fraicheur d’Aubrac.....16.50€
	Salade mixte, truite fumée,
	coeur de burrata, graines de tournesol.


	DESSERTS
	Au choix - Voir ardoise...5,00€
	Chèvre.....15.50€
	Salade mixte, toasts chèvre/miel,
	graines de tournesol.


	PIZZAS
	Végétarienne
	* Base au choix : base tomate ou base crème
	Chèvre miel.....13.00€
	Margherita.....10.00€
	Base tomate, mozzarella, huile d’olive, origan ou basilic (selon la saison).
	Base au choix*, mozzarella, fromage de chèvre, oignons rouges, miel, graines de tournesol.

	Bambino.....11.00€
	Base tomate, mozzarella, jambon blanc, huile d’olive, origan ou basilic (selon la saison).

	Regina.....12.00€
	Base tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons, huile d’olive, origan ou basilic (selon la saison).

	Végétarienne.....13.00€
	Base tomate, mozzarella, courgettes, champignons, tomates séchées, oignons rouges, origan ou basilic (selon la saison).

	Quatre fromages.....14.00€
	Base au choix*, mozzarella, tomme de vache, chèvre, roquefort.

	Rouge.....13.00€
	Base tomate, mozzarella, chorizo, oignons rouges, coeur de burrata.

	Fraicheur d’Aubrac.....15.00€
	Base crème, mozzarella, champignons, truite fumée d’Aubrac, citron, coeur de burrata.

	Roquefort.....13.00€
	Base tomate, mozzarella, roquefort, jambon blanc, origan.

	Juliette.....15.00€
	Base tomate, mozzarella, coppa,
	tomates séchées, roquette, coeur de burrata, huile d’olive, graines de tournesol.

	La rustique.....15.00€
	Base crème, tomme de vache, poitrine fumée poivrée, champignons, pommes de terre, oignons rouges.

	L’insolite.....15.00€
	Base crème, moutarde à l’ancienne, tripoux, pommes de terre, tomme de vache, persillade



