B B/ & & &K

&

&
&
&
&

&
&

Station A

LA PRAIRIE

cuisine en plein air

LES PLATS

Pinsa Strataciella 15

Sauce tomate, Strataciella, Mozzarella
fior di latte, Basilic & Huile d'olive.

Pinsa Anchois/Artichaut
Sauce tomate, Mozzarella fiore di latte,
Anchois, Artichaut, Basilic & Huile
d'olive.

15

Pinsa Jambon 13

Sauce tomate, Mozzarella fior di latte,
Jambon blanc, Basilic & Huile d'olive.

Pinsa Margharita

Sauce tomate, Mozzarella fior di latte,
Basilic & Huile d'olive.

11,5

Saucisse “a Méjane” 12

De la ferme Mayrinhac, Chimichurri,
Mayo et Oignons frits.

Ceviche de bar bio 13

Poisson frais cuit au citron, sauce
aromatique.

Burrata & Jambon de pays 11

Burrata 125g & Jambon de pays de la
ferme Mayrinhac.

Le Smash burger 10

Steack haché origine France, Cheddar et
Bun.

Assiette de Frites 4
Sauce raita.
Coeur de laitue 4

& ses crudités de saison, sauce raita.

LES DESSERTS

Glaces du glacier de 'Aubrac

Vanille, Fraise, Chocolat , Mangue, Yaourt,
Café, Stracciatella, Citron, Caramel beurre salé

Mousse au chocolat

2,5
4.5 2boules

6
5

1 boule

A LA PRESSION

25cl  50cl
Blonde OPPIDA 3 55
Blanche OPPIDA 4.5 8
IPA OPPIDA 4.5 8
Ginette 4.5 8
Mystic cerise 4.5 8

Limonade Pression 3
La brasserie d'Olt

2,5l
25

40

40

40

40

3 boules

BULLES

LES VINS

12,5cl

Moscato d'Asti - “Ciombo” 4,5

Il Falchetto

“Pet Nat Zestos”
Les Equilibristes, VAF

& Champagne “Eclat”

Cossy, Premier cru Brut

BLANCS

% “Chenin” 5

&
&

Gard & Filles, IGP Aveyron

Chardonnay - “Classique” 5

Marc Jambon, AOP Macon Pierreclos

“L'atypique” 4

Pigue-Basse, IGP Vaucluse

& “Abel” 3,5
Le Mas de Jacquet, IGP Pays d'Hérault

& “Joseph” moelleux 3,5
Le Mas de Jacquet, IGP Pays d'Hérault
“Les Chandelieres”
Philippe Gilbert, Menetou-Salon
“Les Monges” 5
La Mongestine, AOP Coteaux d'Aix en
Provence
“n026” 3,5
Uby bio, IGP Cbétes de Gascogne

& “Les Carlines” e

&
&
&
&

&

Mas Haut Buis, AOP Terrasses du Larzac

“L’Estivin” 35
Le Mas de Jacquet, IGP Pays d'Hérault
“‘Albaran” 3

Moulin de Gassac, IGP Pays d'Hérault

“La Mitat”
Le Verdus, AOP Marcillac

“Encore”
La folie Lucée, AOP Saumur-Champigny

“Marsannay”

Bart, Marsannay
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LA PRAIRIE

cuisine en plein air

Station A

LES ALCOOLS LES COCKTAILS

& Gin Beefeater

& Gin Tanqueray Ten
& Gin Bowsfeks

& Whisky Jack Daniel's

& Whisky Arran 10 ans

& Whisky Johnny Walker
red label

& Armagnac Xo

& Cognac 10 ans

& Calvados hors d'age

& Vodka Zubrowka

& Tequila San José

% Rhum Havana club

& Supplément soft

5 & Spritz Saint Germain 8
8 % Gin tonic 7
7 & Spritz 7
Apérol ou Campari
7 & Spritz Ratafia 7
8 & Pifa Colada 7
5 & Mojito 7
7 & Mojito fraise 7
7 & Cuba libre 7
7 & Cocktail sans alcool 5

Virgin pina, Virgin mojito

: LES APERITIFS

LES SOFTS

& Coca-Cola

& Orangina

lce-tea
Péche

% Perrier

Jus de fruit

Orange, Pomme, Ananas, ACE, Banane,
Abricot, Fraise

& Ginger beer

& Sirop

bouteille
: & Ricard 4cl 35 65
5
% Suze 4cl 35 50
1,5
& La Mentheuse 4cl 35 70
& Pastis des homs 4cl 45
35
& Kir 12¢l 4
3,5 Mdare, Cassis, Péche, Framboise
& Martini 4cl 4
35 Rouge, Blanc
& Rhum arrangé 2cl 2,5
35
& Pastis 51 4cl 35
35
3,5
2
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